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Bauernbuffet (Vorschlag 1) pro Pers.  Fr. 69.--

Vorspeisen Buffet
Salatbuffet mit 4 verschiedenen Blattsalaten, Kartoffel-, Riebli-, Mais-,
Randensalat, Pouletsalat, Hornlisalat
Franzosische- & Italienische Sauce

Blindnerfleisch, Salami, Bauernspeck, Parmaschinken

Blindner Gerstensuppe oder Suppe ,Hausfrauenart"

Warmes Buffet

Schiifeli, Schweinbraten, Rindsschmorbraten gespickt,
Schweinsbratwurst am Meter

Zwiebelsauce, Bratensauce, Senf, Jagersauce
Salzkartoffeln, Alplermagronen, Kartoffelgratin,

Rotkraut, Bohnen mit Speck

Dessertbuffet

Mousse au Chocolate black and white, Charlotte Royal, Karamelkdpfli,
Panna Cotta, Lebkuchenmousse, Marzipan mousse, Gebrannte Créme,
Thurgauer Mostcréme, Diverse Glace, Schwane, Tiramisu, Apfelkiichlein
(weitere nach Absprache)
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Gourmet-Buffet (Vorschlag 2) pro Pers. Fr. 85.--

Kaltes Buffet

Salatbuffet mit grosser Auswahl von Blatt- und zusammengestellten Salaten
Franzosische-, Italienische-, Essigkrauter- und Joghurtsauce

Rauchfischplatte mit Forellen, Schillerlocken, Felchen, Lachs und Hellfisch
Crevetten-Cocktail ,Calypso", Hummerstiicke ,Parisienne®

Pyramide von Riesencrevetten, Kalte Lachstranchen mit griiner Sauce
Variation mit Fischterrinen und Fischpastete

Vitello Tonato, ganzer Truthahn mit Friichten ausgarniert

Blindner Trockenfleischspezialtidten mit Melone

Warmes Buffet
Kalbsschulterbraten, Roastbeef rosa gebraten an Krauterjus
Gebratenes Lammkarre ,Provencale®
Fischgratin nach Florentiner Art

Kartoffelgratin, Wildreis, Mischgemuse

Dessertbuffet
Mousse au Chocolate black and white, Fruchtsalat mit exotischen Frlichten,
Cremeschnitte, Charlotte Royal, Diverse Glace, Schwane, Tiramisu, Apfelkichlein,
Karamelkdpfli, Panna Cotta (weitere nach Absprache)

Grosse Kaseauswahl und verschiedene Brote
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Gourmet-Buffet (Vorschlag 3) pro Pers. Fr. 79.--

Vorspeisen Buffet
Rindscarpaccio mit Olivendl, Crevettencocktail,
marinierte Pouletspiessli mit Erdnusssauce,
verschiedenen Terrinen mit Tomatenchutney,
Gefiillte Champignonkopfe mit Gemuse,
Forellenmousse auf Briisseler Blatt, Salat Nizza,
Eisbergsalat mit Vinaigrette

Warmes Buffet

Schweinsfilet im Krautermantel,
Kalbs Cordon-Bleu, Roastbeef, Lammracks,
Sauce Provencale, Sauce Bearnaise, Barolosauce,

Butternudeln, Kartoffelgratin, Bratkartoffeln,

Gemisebouquet

Dessertbuffet

Frischer Fruchtsalat, Quarkcréme, Charlotte russischer Art, Kokosnussparfait,
Mousse au Chocolate, Diverse Glacé, Schwane, Tiramisu, Cremeschnitte

Téte de moine Rose auf Roggenbrot
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